
ホテルの公式サイトからもご予約を承ります。ホテル日航熊本 検索

※写真はすべてイメージです。 ※メニューは予告なく変更する場合もございます。 
※料金にはすべて消費税、サービス料が含まれております。

1F LOUNGE

ティー＆カクテルラウンジ「ファウンテン」 
TEL.096-211-1603

2部制／①12:00～ ②14：00～

5/1（水）～5/31（金）

5/1（水）～5/31（金）

アフタヌーンティー ～ BLOOM ＆ BERRY ～
5/1（水）～5/31（金）

3,800円
花々が咲き誇る季節の「花とベリー」のアフタヌーンティー。5月に開花を迎えるバラやジャ
スミン、ラベンダーと、いちごやラズベリーといったベリー系のフルーツを組み合わせたス
イーツとセイボリーを、ファウンテンおすすめの紅茶やハーブティーとともにお楽しみくだ
さい。

Hotel Nikko Kumamoto

※90分のご利用となります
※前日14：00までの要予約

11：00～22：00（L.O.21：00）日・祝日は21：00(L.O.20：00)まで

1F LOUNGE

ティー＆カクテルラウンジ「ファウンテン」 
TEL.096-211-1603
11：00～22：00（L.O.21：00）日・祝日は21：00(L.O.20：00)まで

開業 22 周年の感謝を込めたデザートセット。
温かいいちごのソースをかけてお召し上がり
いただくミニパフェや、かわいらしいケーキ、
焼き菓子を華やかに盛り合わせたプレートを
おすすめの紅茶やコーヒーとともにお楽しみ
ください。

開業 22周年の感謝を込めて、「Made in 熊本」
のお酒を使ったカクテルをご用意。熊本の
クラフトジン「ベアーズ・ブック」をベー
スに「肥後椿･肥後芍薬･肥後花菖蒲･肥後朝
顔･肥後菊･肥後山茶花」の肥後六花をイメー
ジした 6種のカクテルです。

開業22周年記念デザートセット
「サンクスパレット」

11:00～L.O.17:00

2,200円

開業22周年記念カクテル
「肥後六花」
各 1,700円 

※前日14：00までの要予約 
15：00～22：00 ※日･祝日は21：00まで

5名様から50名様までご利用いただけるプラン
をご用意いたしました。結婚式の2次会や女子
会などのお集りにおすすめです。
※オードブル付きはプラス1,500 円

2次会プラン
1名様 3,500円 ※割引対象外

フリードリンク+おつまみ ( 乾きもの )

1963年イタリアのローマで誕生した、プレミア
ムイタリアンビール。絶妙にバランスがとれた
苦味と柑橘類のスパイシーな香り、さっぱりと
した爽やかな飲み心地で、驚くほどキレが良く、
すっきりとした後味です。

ペローニ ナストロアズーロ
生ビール 1,300円

プレミアムイタリアンビール
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※50～80名対応 
※ご利用120分
※割引、各種ポイント付与対象外
※営業日のみ対応いたします。
　詳しくはお問い合わせください。

13：30～15：30 
ウィークエンドランチブッフェ

貸切プラン

※7日前までの要予約 
L U N C H

大人　 4,300円
小学生 2,500円
幼児　 1,500円
●アルコールフリードリンク プラス2,000円

ブッフェダイニング「アソシェッド」
 TEL.096-211-1661

2F BUFFET&DINING



開業22周年記念 ディナーコース
5/2（木）～5/31（金） 5/1（水）～5/31（金）

5/1（水）～5/31（金）

開業22周年記念 夜懐石
12,000円

日本料理「弁慶」・寿司処「橘」 TEL.096-211-1673
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30) 　
店休日：水曜日 、5/14、5/21

7F JAPANESE

五目フカヒレスープ、鮑の発酵レモン香り蒸しなど全７品、開業22周年の感謝
の気持ちを込めて、シェフのスペシャリテをご提供いたします。

蓴菜やいさき、鱧など夏の訪れを感じられる食材で特別懐石をご用意。焼肴では
甘鯛松笠焼きを、黒毛和牛は藁焼きで。感謝の気持ちを込めてお届けいたします。

12,000円

広東料理「桃李」 TEL.096-211-1662
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30)　
店休日：月曜日 （5/6を除く）、5/7、5/9、5/23

2F CHINESE

L U N C H  /  D I N N E R

L U N C H

L U N C H

L U N C H  /  D I N N E R

L U N C H
5/2（木）～5/31（金）

開業22周年記念
昼懐石　
涼しげな装いの前菜に始まり、
焼肴では太刀魚を、強肴は牛
ホホ肉を小鍋仕立てでご用意
いたします。

6,000円 6,000円

開業22周年記念
ランチコース

5/3（金･祝）・4（土･祝）・5（日･祝）・12（日）・18（土）・19（日）・26（日）

ウィークエンドランチブッフェ

当面の間、営業を休止いたします。

L U N C H

ブッフェダイニング「アソシェッド」 TEL.096-211-1661
11：30～15：00（L.O.13：30）※2部制（1部11：30～/2部13：30～）

2F BUFFET&DINING

大人3,800円(One Harmony会員料金 3,420円)、
小学生2,000円、幼児1,000円
※ご利用90分 ※ソフトドリンクバー付き  ※大人料金は中学生以上、幼児料金は4歳以上

彩り豊かな前菜、蟹爪の海老す
り身カダイフ包み揚げ、皮付き
豚バラ肉の鎮江香醋煮込みな
ど、伝統的な広東料理をお楽し
みください。

フランス料理「レ・セレブリテ」
TEL.096-211-1663

2F FRENCH

料理で季節の移ろいを感じていただける「しおり」。懐石とは趣の異なる拵えで、
お昼のひとときをお楽しみください。

昼御膳「しおり」 4,200円平日限定 3,800円
四季折々の山海食材を彩り豊かな広東料理でお届けします。
 四季彩華 しきさいか
L U N C H


