
ホテルの公式サイトからもご予約を承ります。ホテル日航熊本 検索

※写真はすべてイメージです。 ※メニューは予告なく変更する場合もございます。 
※料金にはすべて消費税、サービス料が含まれております。

1F LOUNGE

ティー＆カクテルラウンジ「ファウンテン」 
TEL.096-211-1603

2部制／①12:00～ ②14：00～

桃に恋する アフタヌーンティー 
7/31（水）まで

3,800円
この季節にとっておきのフルーツ｢桃」のアフタヌーンティー。かわいらしい桃をミニパ
フェ、タルト、ショートケーキ、マカロンなどのスイーツにしました。その他、スコーンや
サンドイッチのセイボリーを、ファウンテンおすすめの紅茶とともに提供します。見ても
食べてもキュンと恋するようなひとときをお楽しみください。

Hotel Nikko Kumamoto

※90分のご利用となります
※前日14：00までの要予約

10：30～22：00（L.O.21：30）日・祝日は21：00(L.O.20：30)まで

1F LOUNGE

ティー＆カクテルラウンジ「ファウンテン」 
TEL.096-211-1603
10：30～22：00（L.O.21：30）日・祝日は21：00(L.O.20：30)まで

日本料理「弁慶」・寿司処「橘」 TEL.096-211-1673
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30) 　
店休日：水曜日、7/2、7/30

※前日14：00までの要予約 

大皿料理+フリードリンク（120分）
【特典】
◆ 6名様以上のご利用で個室料サービス
※割引対象外
※3名様から承ります

納涼会プラン
1名様 10,000円

広東料理「桃李」 TEL.096-211-1662
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30)　
店休日：月曜日、第2・第4木曜日 、7/16  ※7/15(月・祝)を除く

2F CHINESE

※前日14：00までの要予約 
15：00～22：00 ※日･祝日は21：00まで

5名様から50名様までご利用いただけるプラン
をご用意いたしました。結婚式の2次会や女子
会などのお集りにおすすめです。
※オードブル付きはプラス1,500 円

2次会プラン
1名様 3,500円 ※割引対象外

フリードリンク+おつまみ ( 乾きもの )
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7/31（水）まで

ジューシーで芳醇な香りの桃を、｢ピーチメル
バ｣をイメージしたパフェに。フレッシュな
桃やコンポート、ジュレ、バニラアイスにフ
ランボワーズソースの爽やかな酸味と、アー
モンドやペッパー入りのメレンゲが食感がア
クセント。桃を楽しむプレミアムなパフェで
す。

季節のパフェ
ピーチメルバ

10:30～L.O.17:00

7/2（火）～8/30（金）

2,500円

7/31（水）まで

桃とシャンパンの『フレッシュ桃のベリー
ニ』、桃とバーボンウイスキーにミントを合
わせた『ピーチジュレップ』、ファウンテン
オリジナルで熊本のクラフトジン「ベアーズ・
ブック」を合わせた『桃のシェカラートマ
ティーニ』をご用意。
今の季節しか味わえない桃のカクテル 3 種で
す。

Seasonal Cocktail
桃のカクテル
各 2,000円 

L U N C H  /  D I N N E R

平日限定

L U N C H
7/18（木）～8/31（土）

国産のうなぎをせいろで蒸し上
げ、ふっくらとした食感に仕上げ
ました。弁慶特製のタレがより
一層美味しさを引き立てます。

うなぎせいろ蒸し
5,000円

7F JAPANESE



鳳凰 ～ 焼きフカヒレ･黒毛和牛 ～
7/1（月）～7/29（月） 7/2（火）～7/31（水）

懐石料理「神楽」 ～ 文月の懐石 ～
16,000円

日本料理「弁慶」・寿司処「橘」 TEL.096-211-1673
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30) 　
店休日：水曜日 、7/2，7/30

7F JAPANESE

※3日前までの要予約

厳選した素材の持ち味を最大限に活かし、絶妙な火入れで奥深い広東料理の
神髄をお楽しみいただけます。

季節は小暑から大暑へ。盛夏に旬を迎える鱧や帆立を使い、煮物椀や焼物
を、黒毛和牛はすき煮に仕立ててご用意いたします。

16,000円

広東料理「桃李」 TEL.096-211-1662
11：30～15：00（L.O.14：00) / 17：30～21：30（L.O.19：30)　
店休日：月曜日 、第2・第4木曜日、7/16  ※7/15(月･祝)を除く

2F CHINESE

※前日14：00までの要予約 

L U N C H  /  D I N N E R

L U N C H

L U N C H  /  D I N N E R

7/1（月）～7/29（月）

7/1（月）～8/31（土）

懐石料理「しずか」　

鱧はアスパラ巻きで天婦羅に、
すずきはずんだ味噌を添えて
焼き上げました。山海の恵みで
盛夏の昼懐石をお楽しみくださ
い。

5,500円

7/6（土）・7（日）・13（土）・14（日）・15（月･祝）・20（土）・21（日）・27(土)・28（日）

ウィークエンドランチブッフェ

当面の間、営業を休止いたします。

L U N C H

ブッフェダイニング「アソシェッド」 TEL.096-211-1661
11：30～15：00（L.O.13：30）※2部制（1部11：30～/2部13：30～）

2F BUFFET&DINING

大人3,800円(One Harmony会員料金 3,420円)、
小学生2,000円、幼児1,000円
※ご利用90分 ※ソフトドリンクバー付き  ※大人料金は中学生以上、幼児料金は4歳以上

フランス料理「レ・セレブリテ」
TEL.096-211-1663

2F FRENCH

L U N C H

彩り豊かな橘流ばらちらし寿司を期間限定でご提供いたします。旬の食材を板
前の手仕事で華やかに仕立てました。

「橘流 ばらちらし寿司」4,500円

3,800円
 四季彩華 しきさいか

四季折々の山海食材を彩り豊
かな広東料理でお届けしま
す。

8/31（土）まで
L U N C H

五目冷麺・坦々冷麺　各2,400円 、 海の幸翡翠冷麺　3,200円
人気の冷麺に蒸し点心、デザートが付いた期間限定セットです。

冷麺セット
L U N C H 8/31（土）まで


